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HOTEL RESTAURANT

Weihnachtsbuffet

Vorspeisen
Brotkorb mit hausgebackenem Brot
und frischer Landbutter
Kiirbis Cremesuppe
Kassler Carpaccio mit Pfeffer-Zwiebel Kompott
Fischplatte mit verschiedenen lecReren
Fischspezialititen
Tomate-Mozzarella Platte mit Basilikum Pesto
Italienisches Schinkenbrett mit Melone
bunte Salatplatte mit zweierlei Dressing
Rustikales Kdsebrett mit Feigensenf

Hauptginge
Medaillons vom Schweinefilet und Argentinischem Rind

auf Ratatouille Gemiise
und Rosmarinkartoffeln

e e °
Geschmorte HirschRalbsReule mit Wacholdersauce,
gebratenen Waldpilzen, Apfelrotkohl und Kroketten

Do Do Do
Gebratenes Buntbarschfilet
mit Pernod-Sauce,
Pak-Choi Gemiise und griine Nudeln 42,50 € *

S > 2
Duett von der Weihnachtsgans
Brust und Keule mit Beifufsauce,

Apfelrotkohl,
Kartoffelknodeln mit Broselbutter

Dessert

Dessertvariation” Hotel zur Linde“
Tiramisu, Obstsalat, Christstollen Mousse

pro Person 59,50 €

(inklusive Getranke in der Zeit von 12:00 bis 15:00 Uhr) Kinder von
0-6 Jahren sind Eingeladen, 6-12 Jahre halber Preis




